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■
醤
油
の
ル
ー
ツ
を
辿
る
と
…

中
国
の「
醤
」

　
醤
油
の
ル
ー
ツ
は
、
味
噌
と
同
じ
く
古
代
中

国
に
伝
わ
る「
醤（
ジ
ャ
ン
）」で
あ
る
と
言
わ

れ
て
お
り
ま
す
。
醤
と
は
当
時
の
塩
蔵
品
の
総

称
で
、
原
料
別
に
草
醤
、
肉
醤
、
穀
醤
の
3
種

類
に
分
か
れ
、
草
醤
は
今
で
い
う
漬
物
、
肉
醤

は
塩
辛
類
、
そ
し
て
穀
醤
が
醤
油
の
原
形
で
あ

っ
た
と
推
察
さ
れ
ま
す
。
こ
の「
醤
」が
い
つ
頃

日
本
に
伝
わ
っ
た
か
は
明
ら
か
で
は
あ
り
ま
せ

ん
が
、
大
宝
律
令
に
よ
る
と
、
宮
内
省
の
大
膳

職
に
属
す
る「
醤
院（
ひ
し
お
つ
か
さ
）」で
大

豆
を
原
料
と
す
る
醤
が
作
ら
れ
て
い
た
と
さ
れ

て
い
ま
す
。
奈
良
時
代
か
ら
平
安
時
代
の
宮
中

宴
会
で
は
、
膳
の
上
に「
四
種
器
」と
い
う
4
種

類
の
調
味
料
が
乗
っ
て
い
た
記
録
が
あ
り
、
そ

の
内
容
は「
塩
・
酒
・
酢
・
醤
」。
醤
は
今
の
醤

油
と
味
噌
に
近
い
も
の
で
卓
上
調
味
料
と
し
て

各
自
が
調
味
し
て
い
た
よ
う
で
す
。

　
鎌
倉
時
代
に
入
り
、
信
州
の
禅
僧
覚
心
が
中

国
か
ら
径
山
寺
の
味
噌（
後
の
金
山
寺
味
噌
）の

製
造
方
法
を
持
ち
帰
り
ま
し
た
。
そ
の
製
造
の

過
程
で
桶
の
底
に
た
ま
っ
た
液
体
が
、
今
の
た

ま
り
醤
油
に
近
い
も
の
で
あ
っ
た
と
言
わ
れ
て

い
ま
す
。

　
鎌
倉
・
室
町
時
代
に
入
る
と
、
こ
の
調
味
料

造
り
の
伝
統
は
主
に
寺
院
に
受
け
継
が
れ
、
室

町
時
代
の
中
頃
に
は
、
ほ
ぼ
現
在
の
醤
油
に
近

い
も
の
が
造
ら
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

　「
醤
油
」と
い
う
文
字
が
誕
生
し
た
の
も
こ
の

頃
で
、
初
め
て
文
献
に
登
場
す
る
の
は
、
安
土

桃
山
時
代
の
日
常
用
語
辞
典「
易
林
本
節
用
集
」

だ
っ
た
と
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
醤
油
の
醸
造
は
室
町
時
代
の
末
頃
か
ら
盛
ん

に
な
り
、
当
時
の
文
化
の
中
心
で
あ
っ
た
関
西

か
ら
工
業
化
が
始
ま
り
ま
し
た
。
や
が
て
江
戸

が
政
治
の
中
心
と
な
り
日
本
一
の
大
都
市
に
発

展
し
て
い
く
と
、
さ
ま
ざ
ま
な
独
特
の
文
化
が

生
ま
れ
、
関
東
で
も
原
料
の
産
地
が
近
く
水
路

に
も
恵
ま
れ
て
い
た
現
在
の
千
葉
県
の
野
田
や

銚
子
で
醤
油
の
生
産
が
盛
ん
に
な
り
ま
し
た
。

江
戸
の
人
々
の
嗜
好
に
合
わ
せ
た「
濃
口
し
ょ

う
ゆ
」が
広
ま
り
、
そ
ば
・
天
ぷ
ら
・
蒲
焼
き

な
ど
江
戸
料
理
が
完
成
し
た
の
は
文
化
・
文
政

時
代
と
言
わ
れ
て
お
り
ま
す
。
そ
の
ど
れ
も
が

醤
油
な
し
に
は
生
ま
れ
な
か
っ
た
味
わ
い
で
す
。

　
明
治
時
代
、
海
外
と
の
交
流
が
始
ま
る
と
、

ソ
ー
ス
・
ケ
チ
ャ
ッ
プ
な
ど
西
洋
風
の
調
味
料

が
伝
わ
り
、
日
本
国
内
で
も
造
ら
れ
る
よ
う
に

な
り
ま
し
た
。
し
か
し
醤
油
の
地
位
は
揺
ら
ぐ

こ
と
な
く
、
第
一
次
世
界
大
戦
後
に
訪
れ
た
好

景
気
で
、
生
産
量
も
飛
躍
的
に
拡
大
し
一
般
家

庭
へ
の
普
及
も
一
気
に
進
み
ま
し
た
。

　
昭
和
に
入
り
、
日
中
戦
争
勃
発
で
原
料
の
入

手
が
困
難
に
な
る
と
、
醤
油
は
統
制
物
資
と
な

り
、
配
給
規
制
を
受
け
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

第
二
次
世
界
大
戦
が
終
わ
り
、
食
糧
配
給
公
団

が
廃
止
さ
れ
、
価
格
統
制
も
撤
廃
、
醤
油
業
者

が
再
び
品
質
向
上
を
目
指
せ
る
自
由
競
争
の
時

代
が
や
っ
て
き
ま
し
た
。
そ
れ
か
ら
半
世
紀
が

過
ぎ
た
今
、
均
質
で
優
れ
た
醤
油
が
大
量
に
生

産
さ
れ
日
本
国
内
は
も
と
よ
り
、
世
界
中
に
向

け
て
輸
出
さ
れ
て
い
ま
す
。
日
本
の
風
土
と
文

化
に
育
ま
れ
た
醤
油
は
、
和
食
の
ユ
ネ
ス
コ
無

形
文
化
遺
産
登
録
が
追
い
風
と
な
り
、
世
界
の

調
味
料
と
し
て
裾
野
を
ま
す
ま
す
広
げ
続
け
て

い
ま
す
。

■
醤
油
の
種
類
と
地
域
性

　
古
く
か
ら
日
本
各
地
で
生
産
さ
れ
る
醤
油
に

は
、地
域
の
嗜
好
や
醸
造
の
歴
史
に
よ
り
、様
々

な
個
性
を
持
っ
て
い
ま
す
。
現
在
そ
の
種
類
は
、

日
本
農
林
規
格（
J
A
S
）に
よ
っ
て
、
こ
い
く

ち
・
う
す
く
ち
・
た
ま
り
・
さ
い
し
こ
み
・
し

ろ
の
5
つ
に
分
類
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
醤
油
と
い
う
と
、
多
く
の
人
が
イ
メ
ー
ジ
す

る
の
は
こ
い
く
ち
醤
油
。
全
国
の
出
荷
量
を
み

て
も
約
8
割
を
占
め
て
い
ま
す
。
一
方
、
関
西

地
方
を
中
心
に
広
く
使
わ
れ
て
い
る
う
す
く
ち

醤
油
や
、
東
海
地
方
が
中
心
の
た
ま
り
醤
油
、

九
州
山
陰
地
方
が
特
産
の
再
仕
込
醤
油
、
愛
知

県
碧
南
地
方
で
生
ま
れ
た
白
醤
油
な
ど
、
昔
な

が
ら
の
地
域
の
嗜
好
に
根
差
し
た
醤
油
が
好
ま

れ
る
と
こ
ろ
も
あ
り
、
醤
油
が「
日
本
の
味
」を

強
く
支
え
て
い
る
の
が
わ
か
り
ま
す
。

■
醤
油
の
原
料
と
製
造
方
法

　
醤
油
の
原
料
は
大
豆
ま
た
は
脱
脂
加
工
大

豆
・
小
麦
・
塩
で
す
。
調
味
料
と
し
て
の
醤
油

の
魅
力
は
、
な
ん
と
い
っ
て
も
味
・
香
り
・
色
。

味
は
主
に
大
豆
の
た
ん
ぱ
く
質
か
ら
、
香
り
は

小
麦
の
で
ん
ぷ
ん
か
ら
、
そ
れ
ぞ
れ
微
生
物
の

働
き
に
よ
っ
て
生
ま
れ
ま
す
。
ま
た
、
色
は
た

ん
ぱ
く
質
か
ら
得
ら
れ
た
ア
ミ
ノ
酸
と
で
ん
ぷ

ん
か
ら
得
ら
れ
た
ブ
ド
ウ
糖
が
組
み
合
わ
さ
れ

て
生
ま
れ
ま
す
。
麹
菌
・
乳
酸
菌
・
酵
母
な
ど

し
ょ
う
ゆ

み

　そ

じ
ょ
う
ぞ
う

き
ん
ざ
ん
じ

お
け

く
さ
び
し
お

し
し
び
し
お

こ
く
び
し
お

し
こ
う

こ
う
じ

ひ
し
お

知識
食
品豆

キ
ノ
エ
ネ
醤
油
株
式
会
社
販
売
部

し
ょ
う
ゆ
に
つ
い
て

1位　千葉県　36％
2位　兵庫県　15％
3位　愛知県　　6％
4位　群馬県　　6％
5位　香川県　　5％
　　　　　　　　　 （2014年）

北海道地方
こいくち　99％
めんつゆ、昆布しょうゆ
の利用も多い

東北地方
こいくち　94％
若干甘目でめんつゆも
しょうゆの代わりに使用

関東地方
こいくち　92％
うすくち　 5％

北陸地方
こいくち　82％
うすくち　12％

中部（含む静岡）地方
こいくち　 77％
たまり　　 13％
うすくち　　6％
しろ　　　　3％

中国地方
こいくち　 81％
うすくち　 15％
さいしこみ　4％

近畿地方
こいくち　77％
うすくち　28％

四国地方
こいくち　82％
うすくち　17％

九州地方
こいくち　73％
うすくち　25％
こいくちは
かなり甘目

北海道

青森

岩手

宮城

福島

茨城

千葉神奈川

群馬
長野

山梨
静岡愛知

滋賀京都

大阪

兵庫
鳥取

岡山
香川
徳島愛媛

高知

福岡佐賀
長崎

沖縄

大分

宮崎
鹿児島

熊本

広島山口

島根

三重奈良
和歌山

富山

岐阜

石川

福井
埼玉
東京

栃木

新潟

山形

秋田

しょうゆ出荷量 上位５県

「広益国産考」巻之五巻
醤油造りより

醤
油

その9
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の
微
生
物
の
働
き
を
調
節
す
る
の
が
食
塩
。
す

べ
て
の
原
料
が
互
い
に
作
用
し
あ
い
、
じ
っ
く

り
時
間
を
か
け
て
発
酵
・
熟
成
し
醤
油
が
誕
生

し
ま
す
。

　
醤
油
の
製
造
方
式
は「
本
醸
造
方
式
」「
混
合

醸
造
方
式
」「
混
合
方
式
」3
通
り
の
製
造
方
式

が
あ
り
ま
す
。
そ
の
中
で
も
醤
油
の
伝
統
的
な

製
造
方
法
で
あ
る
本
醸
造
方
式
は
、
蒸
し
た
大

豆
と
炒
っ
た
小
麦
を
ほ
ぼ
等
量
で
混
ぜ
合
わ
せ
、

種
麹
を
加
え
て「
麹
」を
造
り
ま
す
。
こ
れ
を
食

塩
水
と
一
緒
に
タ
ン
ク
に
仕
込
ん
で「
諸
味
」を

造
り
、
攪
拌
を
重
ね
な
が
ら
約
6
ヶ
月
〜
8
ヶ

月
ね
か
せ
ま
す
。
麹
菌
や
酵
母
、
乳
酸
菌
な
ど

が
働
い
て
分
解
・
発
酵
が
進
み
、
さ
ら
に
熟
成

さ
れ
て
醤
油
特
有
の
味
・
香
り
・
色
が
生
ま
れ

ま
す
。
昔
な
が
ら
の
伝
統
を
守
り
な
が
ら
、
最

新
の
技
術
を
導
入
し
、
常
に
安
定
し
た
品
質
の

商
品
が
生
産
さ
れ
て
い
ま
す
。

■
醤
油
の
美
味
し
さ
と
そ
の
効
用

　
醤
油
は
味
・
香
り
・
色
、
3
つ
の
要
素
か
ら

成
立
つ
調
味
料
で
す
。
長
い
熟
成
期
間
中
に
主

原
料
の
大
豆
の
た
ん
ぱ
く
質
と
、
小
麦
の
で
ん

ぷ
ん
が
発
酵
・
熟
成
し
様
々
な
味
の
成
分
、
香

り
や
色
の
成
分
に
生
ま
れ
変
わ
り
、
甘
味
・
酸

味
・
塩
味
・
苦
味
・
旨
味
の
五
原
味
と
3
0
0

種
類
以
上
の
香
り
の
成
分
が
繊
細
で
複
雑
な
味

を
作
り
出
し
ま
す
。

　
あ
ら
ゆ
る
料
理
に
使
用
さ
れ
る
醤
油
。
醤
油

に
秘
め
ら
れ
た
様
々
な
効
用
に
は
科
学
的
根
拠

が
あ
る
こ
と
が
実
証
さ
れ
て
お
り
、
醤
油
の
科

学
を
知
れ
ば
さ
ら
に
効
果
的
に
醤
油
を
使
い
こ

な
す
こ
と
が
で
き
ま
す
。

●
生
臭
さ
を
見
事
に
消
し
て
し
ま
う「
消
臭
効
果
」

●
食
欲
を
そ
そ
る
色
と
香
り
を
出
す「
加
熱
効
果
」

●
日
持
ち
を
良
く
す
る
塩
分
と
酸「
静
菌
効
果
」

●
甘
味
を
一
層
ひ
き
た
て
る「
対
比
効
果
」

●
塩
味
を
抑
え
和
ら
げ
る「
抑
制
効
果
」

●
だ
し
と
働
き
あ
っ
て
作
る
深
い
旨
味「
相
乗

効
果
」

　
こ
れ
ら
の
効
果
を
活
用
す
る
と
、
下
拵
え
に
、

調
理
中
に
、
仕
上
げ
に
、
ほ
ん
の
少
し
醤
油
を

加
え
る
だ
け
で
料
理
が
グ
ン
と
美
味
し
く
な
り

ま
す
。
昔
か
ら
伝
わ
る
調
理
法
が
理
に
か
な
っ

た
も
の
だ
っ
た
と
い
う
こ
と
で
す
。

■
食
生
活
の
変
化
と

醤
油
使
用
量
の
変
化

　
室
町
・
江
戸
の
昔
か
ら
現
在
に
至
る
ま
で
、

日
本
の
家
庭
料
理
は
醤
油
な
し
に
は
成
り
立
ち

ま
せ
ん
。
と
は
い
え
、
そ
の
あ
り
方
は
時
代
の

変
化
と
と
も
に
少
し
ず
つ
形
を
変
え
て
い
る
の

も
事
実
で
す
。
核
家
族
化
や
女
性
の
社
会
進
出

に
よ
り
家
庭
の
食
卓
が
大
き
く
様
変
わ
り
す
る

中
で
、
簡
便
性
の
高
い
し
ょ
う
ゆ
加
工
品
類
の

台
頭
は
見
逃
せ
ま
せ
ん
。
こ
れ
ら
の
主
原
料
で

あ
る
醤
油
は
加
工
用
と
し
て
、
つ
ゆ
・
た
れ
類

あ
る
い
は
加
工
食
品
な
ど
に
姿
を
変
え
家
庭
に

入
り
ま
す
。
さ
ら
に
、
外
食
を
中
心
と
す
る
食

品
業
界
に
お
い
て
も
ヘ
ル
シ
ー
な
和
食
人
気
は

高
ま
る
一
方
で
す
。
い
わ
ゆ
る「
家
庭
の
味
」が

家
庭
以
外
の
場
所
で
つ
く
ら
れ
、
味
わ
え
る
よ

う
に
な
っ
て
き
ま
し
た
。
家
庭
で
の
醤
油
そ
の

も
の
の
消
費
量
は
減
少
し
て
い
る
反
面
、
業
務

用
と
し
て
の
醤
油
の
使
用
量
は
増
加
傾
向
に
あ

る
の
で
す
。
食
生
活
の
変
化
と
と
も
に
姿
を
変

え
、
活
躍
の
場
を
広
げ
て
い
く
醤
油
。
ど
ん
な

に
時
代
が
変
化
し
て
も
醤
油
は
日
本
人
の
食
生

活
に
な
く
て
は
な
ら
な
い
調
味
料
と
言
え
る
で

し
ょ
う
。

■
世
界
に
躍
進
す
る
醤
油

　
江
戸
時
代
オ
ラ
ン
ダ
や
中
国
を
通
じ
て
ヨ
ー

ロ
ッ
パ
や
ア
ジ
ア
に
輸
出
さ
れ
た
醤
油
は
、
明

治
元
年
、
最
初
の
移
民
と
共
に
ア
メ
リ
カ
に
渡

り
ま
し
た
。
本
格
的
に
ア
メ
リ
カ
全
土
に
広
が

っ
た
の
は
1
9
7
0
年
代
で
焼
鳥
が
チ
キ
ン
の

お
い
し
い
食
べ
方
と
し
て
伝
え
ら
れ
テ
リ
ヤ
キ

ブ
ー
ム
を
巻
き
起
こ
し
ま
す
。

　
今
で
は
世
界
中
に
輸
出
さ
れ
る
ば
か
り
で
な

く
海
外
の
工
場
で
生
産
さ
れ
る
醤
油
の
生
産
量

は
年
々
増
加
し
、
1
9
7
0
年
代
8
，0
0
0

リ
ッ
ト
ル
だ
っ
た
生
産
量
が
2
0
1
5
年
に
は

2
0
0
，0
0
0
リ
ッ
ト
ル
へ
と
約
25
倍
に
伸

び
、
昔
は
海
外
へ
行
く
の
に
醤
油
を
持
参
す
る

人
が
い
る
ほ
ど
で
し
た
が
、
近
年
は
現
地
の
ス

ー
パ
ー
で
も
簡
単
に
醤
油
が
手
に
入
る
ほ
ど
一

般
的
な
も
の
に
な
り
ま
し
た
。「
和
食
」の
ユ
ネ

ス
コ
無
形
文
化
遺
産
登
録
・
2
0
2
0
年
の
東

京
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
・
パ
ラ
リ
ン
ピ
ッ
ク
大

会
開
催
等
、
和
食
と
醤
油
へ
の
注
目
は
、

今
後
さ
ら
に
高
ま
り
ま
す
。
こ
れ
か
ら
も

日
本
人
だ
け
で
は
な
く
世
界
中
の
人
に
醤

油
は
愛
さ
れ
続
け
て
い
く
こ
と
で
し
ょ
う
。

か
く
は
ん

し
た
ご
し
ら

も
ろ
み

知識
食
品豆 【参考文献等】・しょうゆ情報センターHP  https://www.soysauce.or.jp/　 ・しょうゆ情報センター  醤油これまでとこれから

こうじ菌が育ちやすいように
タンパク質を変性させる。

水を加える

デンプンをα化し
タンパク質を
変性させる。

こうじ菌が繁殖し
酵素の力を最も
強くさせる。

発
酵
・
熟
成
さ
せ
る
。

キノエネ醤油工場群

しょうゆが
できるまで
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行事名 主　催 期　日 開催場所
食育講演会 （公財）東京都学校給食会 5月12日（金） 東京都学校給食会館
学校給食調理講習会 （公財）東京都学校給食会・東京都教育委員会 6月21日（水） 東京都学校給食会館
第12回食育推進全国大会 内閣府 6月30（金）～7月1日（土） 岡山コンベンションセンター
第58回全国栄養教諭・学校栄養職員研究大会 文部科学省 8月3日（木）～4日（金） 石川県立音楽堂
食の安全に関する調理員講習会 一般社団法人日本学校調理師会 8月21日（月）～22日（火） 未定
学校栄養職員等研修会 東京都教育委員会 8月9日（水）、10日（木） 東京都教職員研修センター視聴覚ホール
学校給食パン講習会 （公財）東京都学校給食会 8月7日（月）、8日（火） 東京都学校給食会館
フードシステムソリューション2017 9月13日（水）～15日（金） 東京ビッグサイト
学校給食用物資工場見学 （公財）東京都学校給食会

東京都教育委員会
未定 未定

学校給食安全・衛生管理研修会 10月 未定
鹿児島市民文化ホール

学校給食安全・衛生管理研修会 東京都教育委員会 12月15日（金） 東京都教職員研修センター視聴覚ホール
第68回全国学校給食研究協議大会 文部科学省 11月9日（木）～10日（金）

学校給食安全・衛生管理研修会 東京都教育委員会 1月24日（水） 東京都教職員研修センター視聴覚ホール
学校給食フェア・食育と学校給食展 文部科学省 1月学校給食週間

東京都教職員研修センター視聴覚ホール食に関する指導研修会 東京都教育委員会 3月5日（月）

※日程、開催場所等は変更になることがあります。

平成29年度  学校給食関係行事予定

　去
る
平
成
29
年
1
月
25
日（
水
）に
文
部
科
学
省
第
2
講
堂
に

お
い
て
、「
事
例
発
表
会
」が
行
わ
れ
ま
し
た
。

■
社
会
的
課
題
に
対
応
す
る
た
め
の

学
校
給
食
の
活
用
事
業

「
学
校
給
食
に
お
け
る
地
産
地
消
の
推
進
と
食
品
ロ
ス
の
削
減
」

山
形
県
高
畠
町
立
高
畠
中
学
校

　栄
養
教
諭
木
村
由
佳
子
氏

　高
畠
町
は「
す
べ
て
の
い
の
ち
を
大
切
に
し
、
い
き
い
き
と
輝

く
ま
ち
」を
ス
ロ
ー
ガ
ン
に
農
産
物
供
給
シ
ス
テ
ム
を
構
築
し
、

規
格
外
の
農
産
物
の
状
況
把
握
と
学
校
給
食
用
食
材
と
し
て
の

利
用
可
能
性
を
探
り
、
食
品
ロ
ス
削
減
レ
シ
ピ
を
開
発
し
て
使
い

切
る
等
の
取
組
に
つ
い
て
発
表
し
た
。

「
学
校
給
食
に
お
け
る〝
釜
揚
げ
し
ら
す
〞の
提
供
を
目
指
し
て
」

　
　静
岡
市
教
育
委
員
会
事
務
局
教
育
局
学
校
給
食
課

　伝
統
的
食
文
化
で
あ
る「
釜
揚
げ
し
ら
す
」を
調
理
場
で
再
加

熱
せ
ず
、
本
来
の
状
態
で
提
供
す
る
た
め
に
、
漁
業
組
合
や
加
工

業
者
と
市
教
育
委
員
等
が
一
体
と
な
っ
た
シ
ス
テ
ム
の
構
築
と

今
後
の
展
望
に
つ
い
て
発
表
し
た
。

「
地
場
産
物
の
利
用
拡
大
の
た
め
の
取
組
」

佐
賀
県
教
育
庁
保
健
体
育
課
指
導
主
事
古
賀
路
子
氏

　地
場
産
物
の
利
用
拡
大
推
進
委
員
会
を
立
ち
上
げ
、
調
査
分
析

を
行
い
、
野
菜
や
果
物
の
一
次
加
工
品
の
開
発
と
そ
れ
を
活
用
し

た
献
立
を
提
供
す
る
取
組
に
つ
い
て
発
表
し
た
。

■
ス
ー
パ
ー
食
育
ス
ク
ー
ル
事
業

「
意
欲
的
な
学
習
集
団
を
育
成
す
る『
食
育
プ
ロ
グ
ラ
ム
』の
開
発
」

甲
州
市
立
塩
山
北
小
学
校

　ア
ク
テ
ィ
ブ
ラ
ー
ニ
ン
グ
の
視
点
に
立
っ
た「
自
産
自
消
」に

よ
る
食
育
プ
ロ
グ
ラ
ム
を
実
践
す
る
こ
と
に
よ
り
、
学
習
意
欲
の

向
上
を
目
指
し
た
取
組
み
と
成
果
・
課
題
に
つ
い
て
発
表
し
た
。

「
和
食
の
す
す
め
」

〜
若
年
か
ら『
健
康
寿
命
を
延
ば
す
食
習
慣
』を
身
に
付
け
る
〜

　椙
山
女
学
園
中
学
校
・
高
等
学
校

　体
組
成
や
骨
密
度
の
測
定
、
生
活
習
慣
調
査
で
自
分
の
体
や
食

習
慣
の
現
状
を
知
り
、
食
と
健
康
の
関
連
を
意
識
す
る
こ
と
で

「
骨
や
筋
肉
を
強
化
し
、
健
康
寿
命
を
延
ば
す
食
生
活
の
実
践
」、

「
和
食
教
育
の
実
践
」、
栄
養
教
育
・
食
糧
事
情
に
関
す
る
特
別
授

業
・
栽
培
実
習
等
で
培
わ
れ
る「
食
に
対
す
る
意
識
改
革
」を
3

本
柱
に
し
た
取
組
に
つ
い
て
発
表
し
た
。

「
健
全
な
食
習
慣
の
形
成
に
よ
る
健
康
な
体
づ
く
り
」

〜
鉄
と
カ
ル
シ
ウ
ム
の
栄
養
指
導
を
通
し
て
〜

　岐
阜
県
可
児
郡
御
嵩
町
立
向
陽
中
学
校

　ヘ
モ
グ
ロ
ビ
ン
・
骨
量
の
測
定
、
生
活
習
慣
ア
ン
ケ
ー
ト
で
自

分
の
体
や
食
習
慣
と
生
活
習
慣
の
現
状
を
知
り
、
成
長
期
に
必
要

な
栄
養
素
の
摂
取
を
中
心
と
し
た
栄
養
バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
食

習
慣
の
形
成
、
生
活
習
慣
の
改
善
に
結
び
付
く
望
ま
し
い
食
習
慣

の
継
続
的
な
実
践
に
つ
い
て
発
表
し
た
。

　前
半
の
活
用
事
業
に
つ
い
て
学
校
給
食
調
査
官
齊
藤
る
み
氏

は「
学
校
給
食
は
教
材
で
あ
る
と
い
う
観
点
か
ら
衛
生
管
理
で
の

エ
ビ
デ
ン
ス
を
し
っ
か
り
と
る
こ
と
。
食
品
ロ
ス
削
減
も
考
慮
し

た
地
場
産
物
活
用
の
取
組
な
ど
良
い
事
例
の
発
表
だ
っ
た
。」と

述
べ
ら
れ
ま
し
た
。
ま
た
、
ス
ー
パ
ー
食
育
ス
ク
ー
ル
事
業
の
発

表
で
は
食
育
調
査
官
横
嶋
剛
氏
よ
り「
外
部
講
師
を
招
い
て
も
学

校
が
主
体
と
な
っ
て
、
何
を
し
た
い
の
か
打
ち
合
わ
せ
を
き
ち
ん

と
行
い
、
栄
養
教
諭
が
中
核
と
な
っ
て
給
食
管
理
と
食
育
指
導
を

連
携
さ
せ
る
こ
と
。」等
の
話
が
あ
っ
た
。

　さ
ら
に
、
文
部
科
学
省
の
平
成
29
年
度
予
算（
案
）と
し
て「
学

校
給
食
の
活
用
を
通
し
て
課
題
の
解
決
等
に
資
す
る
た
め
の
事

業
」と「
つ
な
が
る
食
育
推
進
事
業
」の
説
明
が
あ
り
ま
し
た
。

平
成
28
年
度  

学
校
給
食
週
間  

文
部
科
学
省
取
組

学
校
給
食
・
食
育
総
合
推
進
事
業  

事
例
発
表
会
報
告
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　本
会
の
開
催
の
き
っ
か
け
は
、『
給
食

時
間
の
5
分
間
指
導

　食
育
早
わ
か
り
図

鑑
』（
群
羊
社
刊
）を
利
用
さ
れ
た
方
々
か

ら
の
ご
要
望
で
し
た
。
本
を
参
考
に
し
て

指
導
案
や
資
料
は
簡
単
に
作
れ
て
も
、
教

室
で
実
際
に
声
を
出
し
て
、
身
振
り
手
振

り
で
う
ま
く
指
導
で
き
る
か
ど
う
か
は
別

問
題
で
す
。「
児
童
生
徒
に
伝
わ
る
指
導

が
で
き
る
よ
う
に
な
り
た
い
！
」と
の
思

い
は
、
指
導
者
な
ら
誰
も
が
自
然
に
抱
く

も
の
で
す
。
学
校
給
食
が
よ
り「
生
き
た

教
材
」と
さ
れ
る
た
め
に
も
、「
給
食
時

間
の
5
分
間
指
導
」が
各
給
食
実
施
校
で

行
わ
れ
る
よ
う
に
な
っ
て
欲
し
い
と
の
期

待
を
こ
め
て
実
施
さ
れ
ま
し
た
。

　定
員
の
2
倍
近
く
の
参
加
者
の
熱
気
と

期
待
の
中
、
4
名
の
講
師
の
先
生
方
も
さ

す
が
ベ
テ
ラ
ン
揃
い
。
4
者
4
様
の
パ
フ

ォ
ー
マ
ン
ス
で
参
加
者
を
魅
了
す
る
展
開

で
し
た
。

■
講
演
内
容

　杉
並
区
立
三
谷
小
学
校

　栄
養
教
諭

　

江
口
敏
幸
先
生
は
、「
伝
統
的
食
文
化
継

承
」の
観
点
か
ら「
じ
ゃ
が
い
も
」を
テ
ー

マ
に
1
・
2
年
生
、
3
・
4
年
生
、
5
・

6
年
生
そ
れ

ぞ
れ
に
向
け

た
食
の
指
導

を
5
分
間
ず

つ
参
加
者
と

の
問
答
を
取

り
入
れ
な
が

ら
ま
と
め
て

み
せ
た
。
繰

り
出
す
話
題

の
展
開
に
リ

ズ
ム
を
持
た
せ
、
聴
い
て
い
る
者
を
ぐ
い

ぐ
い
と
引
っ
張
っ
て
い
く
タ
イ
プ
の
指
導

で
あ
っ
た
。

　中
野
区
立
桃
園
小
学
校

　学
校
栄
養
職

員

　平
野
直
美
先
生
は
、
東
京
都
で
は
困

難
と
言
わ
れ
る「
地
産
地
消
の
推
進
」の

観
点
か
ら
、
農
家
か
ら
分
け
て
も
ら
っ
た

芽
キ
ャ
ベ
ツ

の
実
物
を
持

参
し
、
東
京

産
の
食
材
は

少
な
い
が
、

東
京
の
子
ど

も
た
ち
に
東

京
の
食
材
を

食
べ
さ
せ
た

い
と
頑
張
っ

て
い
る
人
た
ち
が
い
る
こ
と
を
紹
介
。
優

し
い
語
り
口
で
は
あ
る
が
、一
貫
し
て「
よ

い
姿
勢
で
、
よ
く
噛
ん
で
、
味
わ
っ
て
食

べ
る
」こ
と
を
強
調
し
て
い
た
。

　墨
田
区
立
竪
川
中
学
校

　栄
養
教
諭

　

長
瀬
真
奈
美
先
生
は「
食
事
の
重
要
性
」

の
観
点
か
ら「
牛
乳
」を
テ
ー
マ
に
給
食

委
員
、
担
任
、
栄
養
教
諭
が
協
力
し
て
骨

貯
金
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
を
行
い
、
そ
の
エ
ン

タ
ー
テ
イ
メ
ン
ト
性
は
生
徒
た
ち
の
心
を

つ
か
み
、
食
に
対
す
る
好
奇
心
を
持
た
せ

る
指
導
で
あ
っ
た
。
指
導
に
傾
聴
さ
せ
る

た
め
の
ひ
と
つ
の
方
法
と
し
て
ピ
コ
太
郎

の「
P
P
A
P
」の
替
え
歌
を
使
用
し
会

場
を
盛
り
上
げ
た
。

　小
平
市
立
小
平
第
六
小
学
校

　栄
養
教

諭

　白
井
ひ
で
子
先
生
は「
食
品
ロ
ス
の

削
減
」の
観
点
か
ら「
も
っ
た
い
な
い
」と

い
う
日
本
独

特
の
価
値
観

を
用
い
な
が

ら
も
子
ど
も

た
ち
に
は
無

理
強
い
せ
ず
、

「
残
さ
ず
食

べ
て
ね
」と

か「
体
に
い

い
か
ら
」と

言
う
よ
り
も「〝
も
っ
た
い
な
い
〞を
頭
の

中
に
置
き
な
が
ら
楽
し
く
食
べ
て
ね
」を

訴
求
し
た
ほ
う
が
残
菜
は
減
る
と
い
う
お

話
を
い
た
だ
い
た
。

　ま
た
、
4
名
の
講
師
の
指
導
は
一
例
と

し
て
捉
え
、
参
加
者
は
自
分
の
カ
ラ
ー
を

見
つ
け
、
そ
れ
に
合
っ
た
教
材
を
作
っ
て

指
導
す
る
こ
と
が
大
切
で
あ
る
と
述
べ
た
。

■
質
疑
応
答

　「給
食
の
時
間
に
教
室
に
入
る
こ
と
を

た
め
ら
っ
て
し
ま
う
」と
い
う
意
見
や
、

「
学
校
の
理
解
を
深
め
る
た
め
に
は
ど
う

し
た
ら
よ
い
の
か
」と
い
う
質
問
が
多
く
、

講
師
の
方
々
か
ら
は「
給
食
は
目
の
前
に

あ
る
生
き
た
教
材
で
あ
り
、
私
た
ち
栄
養

士
に
は
生
き
た
教
材
を
使
え
る
強
み
が
あ

る
。」と
そ
の
意
義
を
強
調
し
つ
つ
、
年

間
指
導
計
画
に
盛
り
込
む
こ
と
は
も
ち
ろ

ん
、
指
導
を
行
う
際
や
給
食
の
献
立
で
伝

え
た
い
こ
と
を
職
員
会
議
等
で
予
め
理
解

を
得
る
こ
と
が
大
切
で
あ
る
と
の
話
が
あ

っ
た
。
な
お
、
そ
れ
以
前
に
、
給
食
が
お

い
し
い
か
ど
う
か
が
大
前
提
で
お
い
し
く

な
け
れ
ば
、「
法
を
説
い
て
も
、
説
得
力

が
な
い
」と
は
全
員
一
致
の
見
解
だ
っ
た
。

　ご
来
賓
と
し
て
出
席
い
た
だ
い
た
女
子

栄
養
大
学
の
香
川
明
夫
学
長
か
ら
は
、「
次

回
の
セ
ミ
ナ
ー
か
ら
は
、
学
校
の
先
生
方

（
担
任
や
他

教
科
も
）と

一
緒
に
来
て

欲
し
い
。
学

校
の
理
解
を

得
る
た
め
の

有
力
な
方
策

に
な
る
だ
ろ

う
。」
ま
た
、

指
導
し
て
い
る
時
の
自
分
の
声
を
ボ
イ
ス

レ
コ
ー
ダ
ー
で
録
音
し
、
後
で
振
り
返
る

こ
と
も
必
要
で
は
な
い
か
と
の
ご
提
案
も

い
た
だ
い
た
。

　こ
の
日
は
、
午
前
中
に
お
い
し
い
給
食

作
り
を
目
指
す
研
修
会「
味
め
ぐ
り
カ
フ

ェ
」が
開
催
さ
れ
て
い
ま
し
た
。
こ
の
研

修
会
は
、
公
益
財
団
法
人
東
京
都
学
校
給

食
会
主
催
で
定
期
的
に
実
施
さ
れ
て
お
り
、

回
を
重
ね
る
ほ
ど
参
加
者
も
増
え
て
い
る

と
聞
き
、「
お
い
し
い
給
食
を
提
供
し
、

面
白
い
給
食
指
導
が
で
き
る
栄
養
士
」を

目
指
し
て
い
る
努
力
に
頭
が
下
が
り
ま
す
。

　い
ず
れ
に
し
て
も
、
本
会
に
集
ま
っ
た

栄
養
教
諭
・
学
校
栄
養
職
員
の
方
々
の
使

命
感
に
裏
付
け
さ
れ
た
、
ひ
た
む
き
な
学

び
の
延
長
に
こ
そ
、
子
ど
も
た
ち
の
明
る

い
未
来
が
描
け
る
の
で
は
な
い
か
と
実
感

し
た
次
第
で
す
。

「給食時間における食に関する指導」研修会を終えて
食生活ジャーナリスト　藤原勝子

杉並区立三谷小学校
栄養教諭　江口敏幸先生

中野区立桃園小学校
学校栄養職員　平野直美先生

墨田区立竪川中学校
栄養教諭

長瀬真奈美先生

小平市立小平第六小学校
栄養教諭　白井ひで子先生

女子栄養大学　香川明夫学長
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主
催
羽
村
・
瑞
穂
地
区
学
校
給
食
セ
ン
タ
ー

学
校
給
食
に
関
す
る

　
　
　
　ポ
ス
タ
ー
コ
ン
ク
ー
ル

取 組 紹 介
　こ
の
ポ
ス
タ
ー
コ
ン
ク
ー
ル
は
、（
公
財
）東
京
都
学
校
給
食
会
の
助
成

金
を
活
用
し
た
事
業
で
、
羽
村
市
・
瑞
穂
町
の
小
中
学
校
の
児
童
・
生
徒

を
対
象
に
、
学
校
給
食
を
テ
ー
マ
と
し
た
ポ
ス
タ
ー
を
作
成
、
発
表
す
る

機
会
を
設
け
、
学
校
給
食
に
対
す
る
理
解
・
関
心
を
深
め
る
と
と
も
に
、

広
く
食
育
の
推
進
を
図
る
こ
と
を
目
的
に
実
施
さ
れ
ま
し
た
の
で
、
ご
紹

介
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

　

　「と
う
き
ょ
う
と
の
学
校
給
食
」
で
は
様
々
な
取
組
に
つ
い
て
ご
紹
介

さ
せ
て
い
た
だ
い
て
お
り
ま
す
。
掲
載
の
ご
依
頼
等
は
、
本
会
広
報
担
当

ま
で
お
問
い
合
わ
せ
く
だ
さ
い
。

（公財）東京都学校給食会としてこのような取組について食育支援事業としてサポートしていく予定です。

　2年生の生活科「もっとなかよしまちたんけん」の学習の一環として、パン作り教室が行われました。講師は、株式会社三好
屋食品工業（以下、三好屋食品工業）の木島一哉社長と、従業員の佐々木敏さんでした。

　デモンストレーションで見せたパン職人
さんの魔法のような手つきに歓声が上がり、
パン生地や小麦粉の感触を楽しみながら各
自好きな形に成形していきました。
　発酵と焼き上げはパン工場で行うため、
成形したら一度パン工場へ運ばれます。そ
の間を利用して、木島社長から「給食のパ
ンができるまで」についてパン工場の写真
を使いながら説明し、小型のミキサーを使
用して「粉から生地ができるまで」の実演
を行いました。
　質問コーナーでは、次々と手が挙がり「どんな種類のパンを作っているのですか。」「パン屋さん
は何時から何時まで仕事をしているのですか。」「1日に何個くらい作るのですか。」「休み時間はある
のですか。」など、様々な質問がありました。パン作りは朝早くから始められていることや三好屋
食品工業では1日に7,000個以上作られていることに驚いている様子でした。
　4時間目の授業が終わり、良い香りを廊下に漂わせながら焼き上がっ
たパンが運ばれました。それを見た子ども達は、焼く前の生地と形や大

きさ、色などが変わったことに驚き、わくわくした表
情で自分が作ったパンを選んでいました。
　パン作りを通して、給食で食べているパンは、誰が
どのようにして作り、作る間にはどのような苦労があ
るか、給食に届くまでにどれだけの人々が関わってい
るのか理解し、感謝の心を育むことができました。
　生活科のねらいでもある「地域の人々と関わる活動を
通して、地域の人々と自分たちとの関わりに気付き、
それらに親しみや愛着をもって生活できるようにする」
にあるとおり、人と人との繋がりを大切にした江東区
立水神小学校の取組は、子ども達の心に深く残り、町
のパン屋さんなどの個人商店が少なくなりつつある近年、地域活性の一翼を担っ
ているのだと感じました。校長先生、副校長先生、学校栄養職員、用務員さん、
お手伝いに来ていただいた保護者の方々など学校全体が協力して子ども達の活動
をサポートされている朗らかな雰囲気が印象的でした。 （記：食育・安全推進係）

江東区立水神小学校 
2年生担任
伊藤  栄先生、阿部  紀子先生パン作り教室 報告

それぞれ好きな形を作ります
みんな真剣です

木島社長が各班を回って
アドバイスします

給食会だより

実演
「粉から生地ができるまで」

パン職人さんの
デモンストレーション

当日の流れ
●あいさつ
●説明
●パン生地で形作り
　干しぶどうやチョコチップをトッピング
～成形したパン生地は、発酵、
　焼き上げのためパン工場へ運ぶ～
●「給食のパンができるまで」説明
●実演「粉から生地ができるまで」
●質問コーナー
～焼き上がったパンが運ばれる～
●パン配付

成形

焼き上がり前

焼き上がり後
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学校給食関係者対象工場見学平成28年度

主催 公益財団法人東京都学校給食会

　「調理方法による食味等の違いについて」をテーマに、平成29年2月4日（土）
に実施しました。今回は、事前に参加者からいただいた意見や要望を踏まえ、
以下の実習を取り上げました。

●混ぜごはん（具の「後混ぜ」、「炊き込み」食味の違い）
●焼きそば（むし中華めんを事前に加熱した時の作業性と食味の違い）
●ローストフラワーを使用したレシピ（カレーうどん、クリームソースパスタ、
グラタンパン）

●カップケーキ　スチームコンベクションオーブンのモードによる仕上がりの違い
●ゼリー　凝固材料による調理性の違い

　参加者からは「以前から試してみたいと思っていた調理法ができて良かった」
「調理法によって食味に違いが出ることが体感できた」「自分だけでは一度に
色々な料理を試作できないので勉強になった」との意見がありました。実際に
調理、試食をして分量変更した点、各調理現場で実施する際の転換アイディア
等を交換し、共有できるので有意義な実習でした。なお、当日のレシピは東
京都学校給食会ホームページに掲載しています。

　立川市の食中毒事故を受け、本会取扱いの「きざみのり」、「手巻きのり」
についても念のため、加工場である千葉県漁業協同組合連合会のり加工
事業所へ行き、製造工程管理、衛生管理並びに作業従事者の健康管理が
徹底されていることを平成29年3月2日に確認いたしました。本会といたし
ましては引続き、安全、安心な物資供給のため、定期的に工場等の現地
調査及び確認を実施してまいります。

　平成28年11月26日（土）株式会社新丸正 焼津
工場にて、標記見学会を開催し、かつお節の製造
工程を見学しました。この見学会では、機械では
なく職人の手切りによる昔ながらの生切（なまぎ）り
（鰹を加工に適した形状に卸（おろ）すこと）や焙乾
（ばいかん）（燻（いぶ）しながら乾燥させること）の工程
で使用されている「焼津式の急造庫（きゅうぞっこ）」と

いう乾燥機など、冷凍鰹がかつお節・削り節に加工されるまでの工程を見ることが
できました。
　また、鰹の種類や産地についての座学、数種類の「だし」の試飲からそれぞれの特
徴や「だし」の取り方を学びました。
　さらに、水揚げされた鰹が保管される冷凍倉庫を見学し《まつげも凍るマイナス
30度》の世界を体験し、入出庫の管理や倉庫内の洗浄の徹底等の説明を受けました。
　参加者からは「個人では体験できない見学会だった」「製造現場はもちろん冷凍鰹
の倉庫の管理もしっかりされていることが分かった」との意見がありました。
　来年度も普段見学する機会が少ない工場や、製造現場等の見学会を計画したいと
考えております。

平成28年度 学校栄養職員 情報交換会

味めぐりカフェ
第3回
報告

報告

本会広報誌「とうきょうとの学校
給食」No.433でもご紹介しま
したが、株式会社新丸正は日本
で初めてEUのHACCP認証を
受ける事が決まりました。

工場調査確認報告

給食会だより

」
に
に

カレーうどん
Menu

かご立て（生切り後の鰹を丁寧に並べる）

急造庫内

冷凍倉庫見学

グラタンパン

クリーム
ソース
パスタ
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　お
も
し
ろ
い
デ
ー
タ
が
あ
る
。
リ
ン
ゴ

の
一
人
あ
た
り
の
消
費
量（
一
年
間
に
何

個
の
リ
ン
ゴ
を
食
べ
る
か
を
、
ふ
じ
一
個

三
百
グ
ラ
ム
で
換
算
）ラ
ン
キ
ン
グ
で
、

断
ト
ツ
の
第
一
位
が
、
五
十
二
・
四
個
の

岩
手
県
。
第
二
位
は
二
十
六
・
九
個
の
福

島
県
、
第
三
位
が
二
十
四
・
五
個
の
秋
田

県
で
あ
る
。
生
産
量
で
は
断
ト
ツ
一
位
の

青
森
県
は
十
九
・
八
個
の
五
位
に
留
ま
っ

て
い
る
。
全
国
平
均
は
十
三
・
六
個
。
ち

な
み
に
東
京
都
は
平
均
を
下
回
る
十
二
・

一
個
で
、
全
国
二
二
位
で
あ
る
。

　で
は
な
ぜ
、
青
森
県
が
第
五
位
に
甘
ん

じ
て
い
る
の
か
。
実
は
、
リ
ン
ゴ
が
好
き

で
は
な
い
の
か
、と
も
勘
ぐ
っ
て
し
ま
う
。

察
す
る
に
、
青
森
県
民
と
っ
て
リ
ン
ゴ
は

作
る
、
若
し
く
は
も
ら
っ
て
食
べ
る
も
の

な
の
か
も
し
れ
な
い
。
売
買
さ
れ
な
い
流

通
量
は
、
統
計
数
値
に
反
映
さ
れ
な
い
。

コ
メ
に
も
縁
故
米
と
称
し
て
流
通
し
て
い

る
量
が
半
端
で
は
な
い
と
聞
く
。
そ
れ
と

同
様
に
、「
縁
故
リ
ン
ゴ
」と
い
う
も
の

も
相
当
量
あ
る
の
か
も
し
れ
な
い
。
か
の

木
箱
に
詰
め
ら
れ
た
リ
ン
ゴ
が
青
森
県
内

津
々
浦
々
で
行
き
来
し
て
い
る
。
考
え
た

だ
け
で
も
嬉
し
く
な
る
。

　そ
の
リ
ン
ゴ
を
含
め
ス
ー
パ
ー
の
フ
ル

ー
ツ
売
り
場
に
は
一
年
中
、
色
と
り
ど
り

の
果
物
が
並
ん
で
い
る
が
、
春
は
真
っ
赤

な
イ
チ
ゴ
が
一
段
と
目
を
引
く
。
そ
し
て

ま
た
一
年
、季
節
の
巡
り
と
と
も
に
、様
々

な
果
物
が
私
た
ち
を
楽
し
ま
せ
て
く
れ

る
。
そ
の
恩
恵
を
学
校
給
食
に
も
と
願
っ

て
い
る
。

　学
校
給
食
会
が
供
給
し
て
い
る
果
物
缶

詰
類
に
、
こ
の
春
か
ら
フ
ル
ー
ツ
王
国
、

山
形
県
産
果
物
を
使
用
し
た
ミ
ッ
ク
ス
フ

ル
ー
ツ
が
加
わ
り
ま
す
。
も
ち
ろ
ん
、
香

り
高
く
、
濃
厚
な
甘
み
と
滑
ら
か
な
舌
触

り
の
ラ
・
フ
ラ
ン
ス
も
入
っ
て
い
ま
す
の

で
、
ご
賞
味
あ
れ
。

（
龍
生
）

ひ
と
こ
と

給食会だより

東京都学校給食会取扱い学校給食用めん類の細菌検査結果
　平成29年1月から2月にかけて、学校給食用めん類の細菌検査を実施し、その結果をとりまとめましたので
お知らせいたします。
　検査結果は、すべての工場が「生めん類の衛生規範」及び本会の衛生基準に適合していました。
　今後も安全・良質な物資をお届けするため、品質管理を強化して参りますので、よろしくお願いいたします。

小幡製麺工業㈱

富士製麺工業㈱

㈲大丸食品

玉川食品㈱

㈱桜井商店

うさぎや食品㈲

㈲福原食品工業

㈲鈴木製麺

㈱あさひや

中西食品㈱

1.2×103

1.9×103

300以下

300以下

300以下

300以下

300以下

300以下

8.0×102

300以下

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

台東区

品川区

大田区

北区

練馬区

八王子市

八王子市

立川市

東村山市

稲城市

工場名
一般生菌数
1.0×105/g
以下

大腸菌群
陰性

黄色ブドウ
球菌
陰性

細菌検査

区市町村

●むし中華麺（非包装）

㈲宮入製麺所

㈱大原製麺所

㈱池田製麺

㈱川崎製麺所

㈱宮原製麺

㈲丸福製麺所

㈲丸善製麺

㈲小松川東屋製麺

㈲岩本製麺工場

㈱やまぶんの麺

㈱寿美屋

300以下

300以下

300以下

3.1×102

4.5×102

300以下

300以下

300以下

3.9×102

300以下

300以下

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

江東区

世田谷区

杉並区

板橋区

練馬区

葛飾区

江戸川区

江戸川区

青梅市

福生市

あきる野市

工場名
一般生菌数
1.0×105/g
以下

大腸菌群
陰性

黄色ブドウ
球菌
陰性

細菌検査

区市町村

●ゆでうどん（非包装）

㈲松本製麺所 8.9×103 陰性 陰性豊島区

工場名
一般生菌数
3.0×106/g
以下

大腸菌
陰性

黄色ブドウ
球菌
陰性

細菌検査

区市町村

●ワンタンの皮

㈲喜屋製麺

さぬき製麺

2.5×103

3.1×102
陰性

陰性

陰性

陰性

中野区

八王子市

工場名
一般生菌数
3.0×106/g
以下

大腸菌
陰性

黄色ブドウ
球菌
陰性

細菌検査

区市町村

●生うどん

㈱武蔵野フーズ

300以下

3.2×102

300以下

300以下

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

陰性

冷凍うどん

冷凍ラーメン

冷凍ほうとう

冷凍ちゃんぽん

工場名
一般生菌数
3.0×106/g
以下

大腸菌
陰性

黄色ブドウ
球菌
陰性

細菌検査

製品名

●冷凍めん

　平成28年12月～平成29年2月上旬に本会取扱い物資、ドレッシング類（12）、ソース・ケチャップ類（7）、
しょうゆ類（2）、ジャム類（2）、乾物（5）、缶詰等（15）、冷凍鯨肉（2）、地場産物（6）の細菌検査（生菌数、大腸菌群、
大腸菌、黄色ブドウ球菌、サルモネラ、腸炎ビブリオ、無菌試験）を実施しました。その結果、すべて異常がない
ことを確認しました。

東京都学校給食会取扱い一般物資の自主検査結果
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